
The Koiwai Farm Dining serves dishes made with special ingredients from Koiwai Farm.

Dinner Menuディナーメニュー

アラカルト

2,400円
2,500円
2,400円
2,400円

13,800円

7,800円

4,980円
4,980円
各 330円

660円
990円
770円

1,980円
1,200円
1,680円

1,600円

各 990円

1,400円

1,400円

1,400円

1,800円

1,400円

1,200円

990円

1,200円

660円

660円

1,200円

・表示価格は全て税込となっております。

テーブルチャージとして、お一人様 550円頂戴致します

メイン料理

● 小岩井牛１００％ハンバーグステーキ

● 小岩井牛の赤ワイン煮

●大船渡直送鮮魚のロースト

● 小岩井牛のカルボナード（ビール煮） 

● 小岩井の贅沢フィレ盛り（320g）
● 本日の肉盛り  小岩井農場TOKYO名物 !  ３種 各80g
● 小岩井農場産牛ステーキ

      ・小岩井牛

● パン、ライス

デザート

● 小岩井ミルクソルベのアフォガート

● 小岩井チーズケーキ

● 小岩井ソフトクリーム

● 季節のパフェ

● 小岩井ヨーグルトのブランマンジェ

●デザート盛り合わせプレート

フィレ       （120g）

サーロイン（160g）

オードヴル  

● まきばのオードヴル盛り合わせ（1人前）

  （サラミ、コンビーフ、ローストビーフ、ゴーダチーズ）

                     　＊単品でのご注文も承ります。

● 三陸産タコのカルパッチョ仕立て

● 岩手県産 彩り野菜のテリーヌ

● 本日のアヒージョ（メルバトースト添え）　

● 小岩井チーズハロウミの焼きカプレーゼ

● いわい鶏のタンドリーチキン

● 季節のまきばサラダ

● ハーブ香るポテトフライ

● 小岩井牛のメンチカツ

● 小岩井牛のメキシカンタコス（1ピース）

●ガーリックトースト

スープ
● 本日のスープ

小岩井牛ミートのメキシカンタコス

三陸産タコのカルパッチョ仕立て

岩手県産 彩り野菜のテリーヌ

デザート盛り合わせプレート小岩井チーズハロウミの焼きカプレーゼ

本日のアヒージョ

まきばのオードヴル盛り合わせ（写真は2人前）

小岩井牛の赤ワイン煮

大船渡直送鮮魚のロースト

季節のまきばサラダ

小岩井ソフトクリーム

アレルギーをお持ちのお客様は必ずスタッフへお知らせください。

小岩井牛１００％ハンバーグステーキ

小岩井の贅沢フィレ盛り




